
Le Noël de Gaëtan

Le cornac géant comment faire :
-Tapisse un moule à tarte de pâte
-Fais cuire la pâte à 2204 pendant la minutes

- Fais fondre à feu doux le chocolat dans une
casserole
- lorsque le chocolat

est bien fondu , incorpore
la crème

- Mélange bien en continuant à chauffer jusqu'
à

obtenir une masse lisseet homogène

Il te faut:
- verse la masse dans la pâte
- Laisse refroidir 30 minutes au frais
-Décore ton caraco avec du massepain-1 pâte brisée

- 400 gr .
le chocolat noir

-Bon appétit !

- 300mL . de crème entière

- Du massepain pour la décoration


