
Le Noël de Gaëtan

Les Hérissons comestibles Commentfaire :
- Coupe la poire en deux et évide

-
la

- Rempli la poivre avec le chocolat

- Pose la poire au milieu de
la pâte

-Replie la pâte autour de la poire
pour
lui donner une forme de hérisson

- A l'aide de ciseaux
, découpe des petites pointes sur le dos

- plante les raisins pour faire les yeux
et le nez
- Plante les amandes pour faine les oreilles

- A l' aide d' un pinceau , peint
lehérisson avec le jaune d'œuf

Il te faut: -Enfourne le hérisson
dans le four préchauffé à

180°C

-Cuire au four 30 minutes à
220°C

-1 pâte feuilletée
-
1 poire
- Quelques carrés de chocolat noir
- 1 jaune d'œuf
- 3 grains de raisin secs

-2 amandes


