Oeufs de
dragon

Il te faut:

- (Eufs
- Colorant alimentaires

= Marche a suivre:

Pour réaliser la recette, il suffit de cuire les oeufs durs puis de
« craquer » leurs coquilles.

On les place ensuite durant 1 heures dans de l'eau chaude
colorée.

Puis on les écaille et la, petit miracle, la surface lisse des oeufs
est pleine de jolies félures colorées.



