
Rose des sables 
en chocolat

Il te faut:
- 100g de beurre 
- 100g de chocolat lait 
- 100g de chocolat crémant 
- 50g de sucre glace 
- 125 g de cornflakes 

Marche à suivre:
- Tourner en crème le beurre dans un saladier  

- Faire fondre au bain-marie les 2 chocolats, ajouter et 
mélanger  

- Tamiser le sucre glace, ajouter et mélanger  

- Incorporez les cornflakes  

- Former des petits tas à l’aide de cuillères et mettre 
dans les caissettes

- Laisser durcir une heure au réfrigérateur 


