Cake noisette

450 gr. de bewrre de cuisine

375 gr. de sucre brut

500 gv. d'eufs entiersy

100 gr de noisettes mowlues légérement torréfiées

260 gr de fowine flewr + 15 gr pour taumiser awec lav poudie cv lever
5 gr de poudre cvlever

o Tovréfier légerement les noisettes 10 min. aw four cv 160 C.
e Battre le bewrre et le sucre brut

o Ajouter pew cvpew les cufs;, en alternance avec lov fowine.

o  Baltre minimuunw 5 minuites.

o  Tamiser lapoudie ovlever owvec les 15 gr. de fowine

o Ajouter et mélanger.
Remplir les moules désirvés; puis inciser le miliew av Vaide drwnw couteaw
mouwille o Uhuile:. (facudtatif)
Cuissonnar 180 C.

Bonne dégustation

S.Renaurd
Chef pdtissier-confiseunr



