C’est Ballot 2022

Les prises de position des entreprises sélectionnées pour la finale nationale

Etichetta ingannevole - Patti chiari (RSI) - Du pain pas vraiment « cuit au feu de bois »

Prise de position de Coop :

« Coop utilise des fours spécialement congus pour les boulangeries de Schafisheim et de Castione, alimentés
par des granulés de bois certifiés FSC en provenance de Suisse.

La combustion ciblée des pellets permet de consommer trés peu de bois et d'émettre trés peu de CO2 et
d'autres polluants. (...) Les émissions restent bien inférieures aux valeurs limites fixées par le réglement sur
la pollution atmosphérique.

La chambre de cuisson est chauffée directement de I'extérieur.

Selon Richemont, le centre de compétences suisse pour les produits de boulangerie, de patisserie et de
viennoiserie et l'industrie de la boulangerie, nos fours a bois répondent a toutes les exigences. »

Prise de position de Aldi Suisse :

« Nous sommes heureux de vous fournir des informations plus précises sur notre pain cuit au four a bois.
Cela concerne, entre autres, notre " pain BIO cuit au four a bois " ou encore notre "pain PuraSpelta BIO cuit
au four a bois".

La qualité du pain dépend beaucoup de la cuisson. C'est au cours de cette phase que se libérent les saveurs
et les aromes grillés, particulierement appréciés des amateurs de pain et qui influencent fortement le
caractere du produit fini. Les fours a bois que nous utilisons allient donc tradition et modernité.

L'espace de cuisson est alimenté indirectement. Nous utilisons des granulés de bois FSC suisses comme
source de chaleur. Dans le four a bois, le pain est cuit a trés haute température sur des pierres réfractaires
gui emmagasinent la chaleur. La courbe de température refléte celle d'un four a bois traditionnel, ou le pain
est cuit a haute température et la courbe de chaleur abrupte donne au pain son caractere typique et une
cro(te plutot sombre et épaisse. »

Prise de position de Lidl :
« Dans notre cas, cela dépend de chaque fournisseur. Alors que certains fournisseurs brilent du bois de
hétre, d'autres utilisent des pellets. L'alimentation se fait a I'extérieur du four (indirectement). »



C’est ballot - A bon entendeur (RTS) - Une alternative végane au saumon fumé vendue a prix d’or

Prise de position du directeur general de Wild Foods GmbH:

« La critique selon laquelle 1 kg de carottes colte CHF 3.20 et que nous vendons notre "Wood Smoked" CHF
68 le kilo est assez superficielle, et montre a quel point les gens comprennent peu les start-ups ou l'industrie
alimentaire en général.

Ce que les gens ne voient pas, c'est I'énorme quantité de travail manuel qui se trouve entre les deux. Nous
sommes une petite usine, nous faisons la plupart du travail a la main et nous payons des salaires corrects a
nos employés, la plupart de notre marge est perdue dans le transport et la vente au détail. De la carotte
brute au produit fini il faut plus d'une semaine de travail acharné, a la fin d'une production il ne reste méme
pas assez d'argent pour réinvestir dans des machines qui nous aideraient a faire baisser le prix. Nous
sommes un si petit poisson dans un bassin rempli de requins, pourquoi s'inquiéter pour nous ?

Nous ne pensons pas que le prix est trop élevé pour ce que nous faisons ici, mais nous espérons pouvoir le
réduire dés que nous pourrons acheter des machines qui nous aideront a économiser de I'argent.
Malheureusement, chaque réduction de prix signifie aussi moins de travail pour quelqu'un parce que son
travail est fait par une machine. Est-ce bien ce que nous voulons ? »

Etikettenschwindel — Kassensturz (SRF) — Une boisson vitaminée au fruit du dragon, mais sans
trace de fruit

Prise de position de Volg :

« En accord avec le producteur, le produit est correctement identifié comme boisson rafraichissante au goGt
d'orange et de fruit du dragon et la déclaration correspond a celle de nombreuses autres boissons
rafraichissantes proposées dans le commerce de détail suisse. La déclaration et les ingrédients se trouvent
de maniére bien lisible sur le c6té de la bouteille. »

A bon entendeur — 20 décembre 2022



