
 
 

 
 

 

(no)cheese cake vanille 
Une recette de Guillaume Jean Pierre 

 
Base pour un moule de 20cm : 

60 g de noisettes 

120 g de flocons d’avoine 

100 g de dattes sans noyau 

50 g de graisse de coco 

> Mixer, tasser au fond du moule 

250 g de noix de cajou trempées 

200 g de yoghourt de soja (ou végétal) 

150 g sirop d’agave 

200 g d’huile de coco 

120 ml de lait de soja 

1 cs d’arôme de vanille 

> Mixer jusqu’à obtenir une masse lisse, verser sur le biscuit, laisser prendre au réfrigérateur pendant 6 
heures. Décorer à volonté. 

 
 
A bon entendeur – 7 février 2023 


