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Le pulpe de soja

- QoUr desS gaing, des cookies et des
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- Qoux e5 \oUw3ev9 véastaviens

- danS \a Souge asiatiaue

Chau€€er la goble

Ajouter Ihuile

AJou+ev le TOFU quand huile est bien chaude
Saugoudvev avec du el Suv Un coté

Saugoudvevr avec du oivve Sur lautve cotée du TOFU

GoN APPETIT

¥ dans la salade, e couscous, la sauce tomate oV cvewe,
Vous gouvez utiliser ce TOFU comme Vous voulez!



